
 

  

LA CARTE DES BIERES BIO DE LA SAUVAGINE 
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La Vieille Mule c'est une histoire d'amour et d'amitié, des 

convictions fortes et ancrées, de la solidarité, de jolies 

rencontres, et plus que jamais une équipe 

de passionné(e)s avec l'intime conviction que chacun à un 

rôle à jouer pour fabriquer et consommer des produits 

locaux de qualité ! 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Des bières bio brassées à l'eau de source et au malt local. 
Depuis 2020, nous cultivons notre propre houblon !  

Elle nous apporte un houblon frais merveilleux...  
En fermentation haute, non filtrées, non pasteurisées, et naturellement refermentées en bouteille... pour révéler 
au mieux les saveurs des malts et les aromatiques des houblons. 
Nos bières sont primées au Concours Mondial des Bières biologiques, au France Bière Challenge, au 
Concours international de Lyon et au Concours national du musée français de la brasserie 
 
 
Adeptes du circuit court, du recyclage et engagés pour le respect de tout ce qui nous entoure, nous sommes heureux  

 - que nos drêches puissent nourrir les vaches de notre ami Alain,  

 - d'avoir pu proposer la récupération et le recyclage des bouteilles en verre, 

 - de cultiver à présent une bonne partie de nos besoins en houblon. 

 

Nos bières de fermentation haute allient saveurs des malts et aromatiques des houblons… Oubliez la bière 

industrielle, et laissez-vous tenter par une expérience olfactive et gustative qui vous réveillera les papilles ! 
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